Rabarbermarmelad med portvin

Ingredienser 2 burkar
400 g rabarber

0,5 st vaniljstang
2dl syltsocker
1dl rott portvin
Tillagning

Forsommarlyx att breda pa det nybakade frukostbrédet. Nar burkarna stalls upp och
ner for att svalna bildas vakuum.

1. Ansa och skar rabarbern i cm-stora bitar. Snitta vaniljstdngen och skrapa ur de
sma frona.

2. Koka ihop rabarber, syltsocker, vaniljstang, vaniljfron och portvin pa medelvarme
under omrérning 10-15 min.

3. Hall dver marmeladen i val rengjorda burkar.

Skruva pa locken och stall burkarna upp och ned for att kallna.
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