Rarakor med flask & lingon

Ingredienser 4 portioner

1 kg Potatis

16 skivor ROkt flask (el. rimmat)
Matfett till stekning

1 tsk Salt

Tillbehor: Lingonsylt (rarérda)

Tillagning

Skala och riv potatisen. Skolj den i kallt vatten och Iat sedan rinna av i sall. Salta.
Hetta upp matfett i stekpanna pa medelhdg varme. Ta en skopa potatis och platta ut
tunt med en stekspade till en platt raka. Stek tills knaprig och gyllenbrun. Vand.

Stek samtidigt flask i separat panna utan fett pa medelhdg varme tills det ar knaprigt.
Servera rarakorna varma med flask och lingon, garna rarorda.

Kommentar

Rarakor ar klassisk svensk husmanskost. Ett alternativ till lingon ar appelmos. Sma
rarakor med I6jrom, 16k och Iatt créme fraiche ar en fortrafflig forratt. Raraka passar
aven bra till stekt kdtt mm och kallas ocksa for Rosti.
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