Residentets adventsbullar
Ingredienser 30 st
50 g jast, for sota degar

3 dl ljlummen mjolk
0,59 saffran
1 tsk strosocker
0,5tsk  salt
9 dl vetemjol
150 g smor, rumsvarmt
1 dl strosocker
Fyllning:
150 g mandelmassa
2 msk smor, rumsvarmt
2 st dpplen, rivna
Pensling:
1 st agg, uppvispat

flagad mandel
Garnering:

florsocker

Tillagning

Underbara gifflar med rivet apple i mandelmassefyliningen!
1. Smula jasten i en bunke, hall 6ver mjélken och rér om sé att jasten I6ser sig.
2. Stot saffran med socker och ror ner i bunken tillsammans med salt. Tillsatt

det mesta av mjolet och klicka ner smoret. Arbeta degen smidig. Tillsatt eventuellt
mera mjol. Lat jasa under bakduk 20—25 minuter.

3. Ta upp degen pa mjolat bakbord och knada den latt. Dela degen i tva delar och
kavla ut varje del till en rundel. Sporra varje del i cirka 15 trekanter.

4. Rér samman mandelmassa, smor och rivet apple och lagg en klick pa varje
trekant. Rulla ihop till gifflar. Lat jasa under bakduk ytterligare 20-25 minuter.
Satt ugnen pa 225 grader.

5. Pensla med agg och strd dver flagad mandel. Gradda i ugnen 10-12 minuter.
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