Rod pastasas med timjan och getost

Ingredienser 4 personer

1st rodlok
2-3 st farska rodbetor
300 g rodkal, en klyfta
1 msk smor
1,5 msk rodvinsvindger
1 tsk salt
1 krm svartpeppar
0,5 tsk timjan
1 st gronsaksbuljongtirning
3dl vatten
Till servering
100 g getost
pasta, nykokt
brod
Tillagning

Timjan, roédbetor och getost ar goda smaker tillsammans.

Har har de blandats i en vegetarisk ratt.

1. Skala rodIok och rédbetor. Skar I6ken i strimlor och riv rédbetorna grovt.
Ansa och skar kalen i strimlor.

2. Fras gronsakerna i smor i en stor stekpanna 4-5 min.
Tillsatt vinager, salt, peppar och timjan.

Smula ner buljongtarningen och hall pa vatten.

Lagg pa ett lock och lat koka 2-3 min.

3. Servera pastasasen med smulad getost och nykokt pasta.
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