Rodloksplattar med chorizo

Ingredienser 4 personer
Chorizofras

4 st chorizo, (ca 400 g)
2 st |Okar, gula

2 st paprikor, roda

0,5 tsk salt

2 krm svartpeppar
Plattar

1,5 dl mjolk

2,5dl vetemjol

2 st agg

1 tsk bakpulver

1 tsk salt

2 krm svartpeppar

1 st rodlok, hackad

2 msk rapsolja, till stekning
Tillbehor

graddfil

Tillagning

Hettan i chorizon passar utmarkt med de fluffiga rodldksplattarna.

1. Chorizofras: Skala |I6ken och karna ur paprikan. Skar |0k, paprika och chorizo i
jamnstora bitar. Fras korven med gronsakerna pa svag varme ca 5 minuter, extra fett
behdvs inte. Smaksatt med salt och peppar. Hall varmt till servering.

2. Plattar: Blanda alla ingredienser utom oljan till en jamn smet. Stek 8 plattar i olja
ca 10 cm i diameter pa medelstark varme . Hetta upp chorizofraset och servera enligt
bilden, garna med en klick graddfil.
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