Rotfruktsgratang, feta och oliver
Ingredienser 4 personer

3 st morotter, (ca 300 g)

2 st palsternackor, (ca 250 g)
8-10 st  potatis, (ca 800 g)

3dl gronsaksbuljong

15 st grona oliver

15 st svarta oliver utan karnor

2 krm svartpeppar, nymald
200 g fetaost

Tillagning

Variera rotfrukterna i gratdngen med andra sorter, till exempel rotselleri, kalrot, olika
slags 16k eller rodbetor.

1. Satt ugnen pa 225°. Skala och skar rotfrukterna i ca 1/2 cm tjocka skivor. Fordela
rotfrukterna i en ugnssaker form.

2. Koka upp buljongen. Hacka oliverna. Blanda ner olivhacket i buljongen och tillsatt
peppar. Hall buljongen dver rotfrukterna.

3. Tillaga mitt i ugnen ca 20 min. Ta ut formen och smula 6ver fetaosten. Tillaga
ytterligare ca 10 min. Servera garna brod till.



