Saffransglogg

Ingredienser 75 cl

I st flaska vitt vin

2 st kanelstédnger

5st vitpepparkorn

5 st kryddnejlikor

0,5¢g saffran, helst tradsaffran

I st vaniljstdng, snittad och urgropt

0,5-1 msk  flytande honung

1 st apelsin, skalad och klyftad, allt ska med
farsk ingefdra, en bit farsk

1 msk florsocker

Tillagning

Egen glégg blir inte fullt lika s6t som den kopta, dessutom ar det en valdigt vacker och rolig
"gabortpresent”!

1 Lagg alla ingredienser utom florsockret i en kastrull och lat sjuda upp, den far inte koka!
2 Lat sedan sta att dra i cirka 1 timme. Sila av men spar garna vaniljstangen och kanelen.

3 Hetta upp pa nytt och smaka av med florsocker. Servera i sma glégglas och garna med en
bit kanel i varje glas. Eller hall upp gloggen pa varmetalig glasflaska och peta ner kryddorna.
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