Saftigt saffransbrod

Ingredienser 50 bullar

150 g smor

6dl mjolk

1g saffran

1 msk strdsocker

50¢g jast

1st agg

0,5 tsk salt

11 dl vetemjol

9dl vetemjol special
125¢g smor

1,5dl strosocker

2 tsk kardemumma, stott
1st agg, till pensling
Garnering

75¢ smor, smalt

2dl strésocker
Tillagning

Bullarna blir saftiga och goda d& smor och socker blandas in efter forsta jasningen.
1. Smalt smoret i en kastrull. Tillsdtt mjolken och 13t det bli fingervarmt, 37°.

2. Stot saffranet med socker och blanda ner i degvatskan.
3. Finfordela jasten i en bunke och héll den fingerljumna degvatskan dver. Tillsatt agg.

4. Tillsatt salt och det mesta av mjolet. Arbeta till en smidig deg. Str6 Gver lite mjol och 1t
degen jasa Overtackt ca 40 min.

5. ROr smor och socker porost. Tillsatt kardemumma. Arbeta ner smor- och sockersmeten i
degen med elvispens degkrokar.

6. Ta upp degen och baka ut den till bullar.
7. Lagg bullarna pa bakpapperskladda platar. L3t jasa dvertackta ca 20 min.
8. Satt ugnen pa 225°. Pensla bullarna med uppvispat agg. Gradda mitt i ugnen ca 12 min.

L3t svalna.
9. Pensla med smalt smor och doppa i socker.
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