Sandwich med rokt renstekschévre och sherrykokta lingon
Ingredienser 4 smorgasar

25¢ valnotter

1 msk florsocker

0,5dl lingon

2 msk sherry, halvtorr

1 tsk strosocker

4 st brodskivor, morka (t ex kavring)
1 msk smor

4 st gronsalladsblad

4 st renstek, skivor, rokt

50¢ chévre

Tillagning
Gor garna en storre sats av de sherrykokta lingonen och servera till vilt eller
sondagssteken.

1. Rosta valnétterna i het, torr stekpanna. Pudra over florsockret och ror hela tiden
tills notterna ar glansiga. Ta upp pa fat och lat kallna.

2. Blanda lingon, sherry och socker i en kastrull. Lat koka utan lock ca 5 min tills
konsistensen ar som |6s sylt. Lat kallna.

3. Bred brddet och ta ut rundlar t ex med ett glas. Lagg pa salladsblad och renkétt.
Smula osten grovt ovanpa och lagg pa lingon. Toppa med nagra kanderade notter.
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