Senapsbiffar
Grovkornig senap ger den rétta, rejdla smaken!

Ingredienser 4 port

400 g notfars

1 rédIok

2 msk stark och sét senap

1 dl hackad persilja

1agg

1 tsk salt

1 krm svartpeppar

2 1/2 dl Matlagningsgradde 15%
1 msk smoér

Gor sa har

Skala och finhacka I6ken. Blanda farsen med |6k, senap, persilja, agg, salt, peppar och 1 dl
gradde till en jamn fars. Forma 8 biffar. Stek i smor i stekpanna 3 — 4 min pa varje sida. Ta
upp biffarna. Hall resten av gradden i pannan och lat koka ihop nagra minuter. Servera
biffarna med sasen och potatismos, garna lagat pa halften rotselleri.
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