Senapssill

Ingredienser 1 satser

4 st urvattnade sillfiléer, urvattnade
1 msk skansk senap

1dl fransk senap

1,5 msk strosocker

1,5 msk vitvinsvindger

3 st dggulor

1dl dill, finhackad

1,5dl rapsolja

Tillagning

En senapssill med sting. Den som vill ha en mildare senapssmak kan
ta mer skansk senap och mindre fransk senap.

1. Skéar de urvattnade sillfiléerna i bitar och 1at dem rinna av ordentligt. Torka eventuellt av
dem med hushallspapper.

2. Blanda senap, socker, vinager, aggulor och dill i en skal. Tillsatt oljan under vispning, forst
droppvis och efter hand i en jamn strale.

3. Blanda sillen med sasen och lat den sta kallt ca 1 dygn fére servering.
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