Sill- och surstrommings-rora

Kock: Leif Mannerstrom TV-program: Nyhetsmorgon

Sill- och surstrommingsréra a la Leif Mannerstrom.

Antal portioner: 4

1 burk surstromming med rom
2 st matjesillfiléer

3 st hardkokta agg

1 bunt graslok

1 bunt dill

1 st rodlok

4 matskedar créme fraiche
4 st tunnbrod (Polar A4)
salt

peppar

ev. fint tdrnad potatis

Gor sa har

1. Rensa surstrommingen och spara rommen, hacka strommingen grovt. Skar
matjesillen i tarningar. Hacka det kokta agget, skar grasloken, dillen och rodloken

fint.

2. Blanda allt i en skal, smaka av med salt och peppar, hall ev. en skvatt Norrlands

Aquavit i.

3. Fyll tunnbrddsrullarna och dela dem pa mitten.
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