Snabbfixat med korv pa grillen

Enklare kan det knappast bli! Har ar fem goda grillrecept med korv.
5 Recept med korv

Foto: Leif Jacobsson

En grillad med brod och zucchini
Ingredienser 4 portioner

4 st chorizokorvar,, eller andra starka korvar
8 st skivor lantbrod
1 st vitloksklyfta
1 st zucchini
salt, peppar
olivolja
ajvar relish

Till servering:
oliver
Tillagning
1 Grilla korvarna runtom i cirka 8 minuter.

2 Pensla broédskivorna med olivolja och gnid in brédet med en vitloksklyfta. Grilla
brédet hastigt pa bada sidor.

3 Skar zucchinin i cirka 1/2 centimeter-tjocka band langs med, pensla banden latt
med olivolja och grilla dem 1 min/sida. Salta och peppra.

4 Servera den grillade korven mellan tva brédskivor med grillade zucchini och
genrdst med ajvar pa korven. Bjud oliver som tilltugg till korven.
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Snabba och heta korvpaket
Ingredienser 4 portioner

8 st prinskorvar

4 st isterband eller frukostkorvar
8 st sma farska l6kar

2 st réda paprikor

1 st rod mild spanskpepparfrukt
Dressing:

1dl hackad persilja

3 msk olivolja

3 msk farskpressad citronsaft

1 st vitloksklyfta, pressad
salt och peppar
aluminiumfolie

Tillagning
Spanskpepparfrukt ger extra smak och hetta. Uteslut pepparfrukten om paketen ska
bli mera barnvanliga.

1. Dela korven i mindre bitar. Ansa, skala och dela I6karna. Dela och karna ur
paprikan och pepparfrukten. Skar paprikan i bitar. Skar pepparfrukten i strimlor. 2.
Blanda persilja, olivolja, citronsaft och vitlok till dressingen.

3. Fordela korv, 16k, paprika och pepparfrukt pa fyra aluminiumfoliebitar. Ringla éver
dressing-en. Salta och peppra. Vik ihop folien till tdta paket och lagg dem pa grillen i
15 minuter eller i mitten av ugnen pa 250 grader, 10 minuter.



Foto: Leif Jacobsson

Grillad chorizo- och avokadosallad
Ingredienser 4 portioner

2 st chorizo, eller andra starka korvar
3 st avokador

1 st lime, saft fran

1 st rod chili, finhackad

1 msk farsk koriander, hackad

11 salladsblad, mixade

Dressing:

1,5 msk olivolja
0,5 msk vitvinsvinager
salt, nymald svartpeppar

Tillagning
1 Dela, karna ur och skar avokadorna i klyftor. Doppa klyftorna i pressad limesaft, sa
morknar de inte innan de ska grillas.

2 Riv salladen i bitar och blanda med hackad chili och koriander. Fordela salladen i
fyra portionsskalar.

3 Grilla avokadoklyftorna runtom och fordela i skalarna, Vispa ihop dressingen och
ringla dver salladen i skalarna.

4 Snitta korvarna och grilla dem runtom, cirka 8 minuter. Dela korvarna i bitar och
fordela i skalarna.
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Heta korv- och farskpotatisspett
Ingredienser 4 personer

4 st ciauscolo, eller andra kryddheta korvar
16 st sma kokta farskpotatisar
2 st kvistar rosmarin

olja, att pensla med

Tillagning
Dela kryddiga korvar i grova bitar och tra upp pa spett sa blir det jamt och snabbt
klara 6ver gloden.

1. Skar korven i tjocka bitar, varva pa spett med farskpotatisarna (se bilden). Tryck in
sma bitar av rosmarin i potatisarna och grilla spetten runtom.

2. Servera spetten med en enkel tomatsallad, se separat recept.
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Grillad Salsiccia med Vasterbottensost-creme
Ingredienser 4 portioner

4 st goda korvar, t ex Salsiccia
8-10 st  potatisar, garna farsk

3 st schalottenlok

3 st vitlok, klyftor

12 st cocktailtomater

1 knippe timjan
2 msk olivolja

ostcréme
100 g vasterbottensost, riven
2dl creme fraiche

2 msk soltorkade tomater, fintarnade
1 kruka basilika, grovstrimlad
1 msk olivolja

svartpeppar

Tillagning

Prova garna en smakrik korv. Den har blir garanterat en favorit pa sommargrillen.
Ostcremen passar utmarkt till andra grillratter t ex kyckling och flaskkott.

Det har receptet ar framtaget i samarbete med Vasterbottenost.

1. Satt ugnen pa 225°.

2. Borsta potatisen och dela den i klyftor samt dela I16ken

med skalet pa. Skiva vitloken grovt.

3. Repa av lite timjan och blanda med olivolja, potatis, vitldk och 16k. Rosta
det i ugnen ca 15 min sa att det blir krispigt.

4. Blanda samman ostcrémen. Spara lite ost till topping pa tallriken.

5. Grilla korvarna, garna pa utegrillen ca 4 min pa var sida

6. Lagg upp potatisen med korven pa toppen och cremen runt om.
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