Varldens godaste tarta
Ingredienser 1 tarta

2dl florsocker
759 smor

5 st agg

1,5 dl m;jol

1,5 tsk bakpulver
4 msk mjolk

2dl socker

4 di gradde

21 jordgubbar
Tillagning

Det ar nastan att gora sig sjalv en otjanst att bjuda pa den har tartan. Alla kommer att
be dig om receptet och du kommer standigt att bli ombedd att servera den pa alla
kommande kalas.

1. Smoéra ett bakplatspapper (30x40 cm).
2. Ror ihop florsocker och smor.

3. Separera aggulor och aggvita. Tillsatt aggulorna, en i taget i socker och
smorblandningen.

4. Blanda vetemjol med bakpulver. Tillsatt detta och mjolken i smeten.

5. Bred smeten dver det smorade bakplatspappret.

6. Vispa aggvitor och socker till marangsmet och bred denna 6ver den andra smeten.
7 . Gradda allt i ugnen i 200 grader i cirka 20 minuter.

8. Lat svalna och dela sen kakan i tva delar. Lagg vispad gradde och jordgubbar
mellan och lagg ocksa ett lager gradde med vackra jordgubbar pa toppen.

9 . Servera! At! Njut! Vila! Ta mer!
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