Vasterbottenlax
Ingredienser 4 personer

8 st farsk lax, stora tunna skivor (& 75 g)
2dl vasterbottensost, riven

2 krm salt

1 krm svartpeppar, nymald

2,5dl mellangradde, (eller vispgradde)

Garnering
1 st rodIok, liten skivad
50 g |6jrom

0,5 knippe dill, (1/2 kruka)
Tillagning

Vispgradden kan bytas ut mot mellangradde.
Har anvands laxfilé som skurits i tunna skivor.

1. Satt ugnen pa 200°. Lagg ut laxskivorna och férdela osten pa skivorna, salta och
peppra. Rulla ihop till rullar och I&gg i en ugnssaker form. Hall éver gradden.

2. Ugnsstek ca 20 minuter mitt i ugnen.
Garnera med I6kringar, 16jrom och dill.
Servera med pressad potatis eller ris och nagon grénsak.
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