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Whiskysenap
Ingredienser 1 burk

0,5dl senapspulver, Colman's
0,5dl vetemjol

1,25 dI vatten, kokande

1 krm salt

2 msk brun farin

2 msk strosocker

1 msk vitvinsvinager
2 msk whisky

1 msk vispgradde

Tillagning

Supergod senap att anvanda som komplement till den vanliga senapen pa julbordet.

1. Blanda senapspulver och vetemjol i en skal. Hall pa kokande vatten och vispa till
en smet.

2. Smaksatt med salt, farin, strésocker, vinager och whisky.

3. Ror ner den ovispade gradden i senapen och ror senapen slat.
Smaka av - ta lite mer socker eller gradde om du tycker den ar for stark.
Senapspulvret ar starkt!

Hall upp pa burk och stall i kylskapet.
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